. N N !‘, p .
) .3‘.' b_n‘ ::ﬁ y \(
an wh
) . M i
5 — ,c- A
N = gele I L a
: \ Edition #2 Decembre q}ghyer., Ifev'fier 2025 28

A

Artisan
Pitissier Chocolatier
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[n Belle Helene

Croustillant chocolat

Biscuit noisette

Biscuit cuillere

Crémeux chocolat lacté
Brunoise de poires caramélisées
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Sablé cookie

Biscuit japonais chocolat
Crémeux vanille de Madagascar
Mousse au chocolat noir

[a Cream Cheese Tramboise

Sablé aux amandes
Base de cheesecake
Insert framboise figues
Mousse cream cheese

www.albankuntz.fr
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PRIX DES ENTREMETS : 27,60 € - 4 pers [ 41,40 € - 6 pers

L) .
PRIX DES GALETTES : 24 € - 4 pers [ 32 € - 6 pers [ 40€ - 8 pers . »
. ;@. : :, : /\0‘ ;vf';
»
* Classique feuilletage inversés créeme.
d’‘amandes
» Gianduja feuilletage inversé cacao
° « Canadienne noix de pécan et sirop
" d'érable
.
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Wiidnight - 43,50 €+

Entremets de nouvel an
Croustillant noisette, biscuit
noisette sans gluten, crémeux
noisette et mousse au chocolat
lactée pure origine république
dominicaine .
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PRIX DES ENTREMETS : 27,60 € - 4 pers | a40€-6 pers
- -
o ford noire ‘
Individuel, 4 et 6 personnes
Biscuit moelleux cacao y
Nappage cerise, chantilly au
kirsch .et ganache montée
. L
"o chocolat noir

Individuel, 4 ou 6 personnes:
Biscuit noisette, Insert praliné amande
noisette, Mousse au chocolat au lait,
Mousse au chocolat noir 55%,
-
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Les parfurs :

Ganache vanille
PREES\MACARONS: 2,10€ alunité ife ; Ganache chocolat au lait 40%
‘ Ganache chocolat noir 64%

Ganache praliné noisette
Ganache mangue passion
Guimauve rose litchi
Compotée Framboise
Ganache pistache
Ganache fleur d’oranger
Ganache chocolat au lait passion
Ganache citron yuzu
Caramel au beurre salé

L@% pﬂiﬂ{//ﬂg, : PRIX DES GLACES - POT DE 500 mi : 8,50 €

Glace aux ceufs vanille
Créme glacée chocolat noir
Créme glacée pistache

Sorbet plein fruit fraise
Sorbet plein fruit framboise
Sorbet plein fruit yuzu
Sorbet Jivara lime

Sorbet Mangue noisette
Sorbet Fruit de la passion

www.albankuntz.fr
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fruits secs: 8 €
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Versaillais

Toute I'année

Biscuit noisette

Insert praliné amande noisette
Mousse au chocolat au lait
Mousse au chocolat noir 55%

Cifron wisetle Yuzu

Toute I'année

Pate sucrée a la noisette
Biscuit noisette

Crémeux citron jaune et Yuzu

Pure pistnche

Décembre ¢ Février

Pate sablée, crémeux pistache,
Praliné pistaches, ganache montée
fleur d’oranger

Wia Tarfe ay chocolat

Janvier a Février

Pate sucrée cacao

Biscuit moelleux cacao

Ganache au chocolat madagascar
64%

Vs Brest noisetfe

Décembre a Février

Pate & choux et craquelin croustillant
Praliné noisette vanille grillée

Créme mousseline praliné noisette

Voba

Février

Biscuit

Insert caramel

Mousse Chocolat noir

Insert poires caramélisée féve de tonka

www.albankuntz.fr

it hovoré vanille

Toute l'année

Pate sucrée vanille, caramel
crémeux, creme patissiere vanille
de Madagascar, péte & choux
croquante, craquelin sucre roux et
créme montée mascarpone vanille

Foref voire

Janvier a Février

Biscuit moelleux cacao

Nappage cerise, chantilly au kirsch et
ganache montée chocolat noir

Llan vanille

Toute I'année

Pate feuilletée beurre AOP poitou
charente

Créme d flan a base de lait entier
de la ferme de villetin avec de la
vanille de madagascar



Vieces cocklnils salées

Nous vous proposons également une sélection raffinée
de piéces cocktail salées, idéales pour vos buffets et
apéritifs dinatoires.

Au menu : une pdte feuilletée dorée et croustillante
accompagnant des recettes savoureuses au saumon,
aux champignons ou aux légumes, ainsi que de
délicieuses mini quiches au poulet et autres créations
gourmandes.

Un éventail de saveurs parfait pour sublimer vos
événements

Edition #2 Décembre - Janvier - Février 2025

Nos: pidees: cocllnils suerées

Egayez vos réceptions avec notre déclinaison de
piéces cocktails qui sauront satisfaire les
préférences de tous vos convives.

Minimum de commande : 100 piéces
Délai : 2 semaines avant la date de I'événement.
Livraison : lle-de-France

Pour toutes autres informations, veuillez contacter
le service client & cette adresse :
servicecommercial@maisonkuntz.fr

www.albankuntz.fr
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Varis 16 [\otre dame

2 rue Guy de Maupassant 21 rue Carnot

75116 PARIS 78000 VERSAILLES
01.45.04.21.71 01.39.50.21.80
parisi6@maisonkuntz.fr notredame@maisonkuntz.fr

s horaires:

Du mardi au samedi de 7h30 a 19h30

Le dimanche de 7h30 a 19h

Tervice commerdials:

servicecommercial@maisonkuntz.fr

AL

Artisan
Pitissier Chocolatier

<t Louis

26 rue du gl Leclerc
78000 VERSAILLES
01.39.50.08.26
stlouis@maisonkuntz.fr
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Nos boutiques sont & votre disposition pour vous conseiller ou prendre vos commandes, sur le site
www.albankuntz.fr, sur place ou par téléphone. Toute commande implique de la part du client
'acceptation des présentes conditions. Les CGV complétes sont consultables sur le site

www.albankuntz.fr. Les photos sont non contractuelles.
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